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Intrarea in sezonul sarbatorilor de fama aduce o cregtere a numarulyi de consumatori
prezenfi pe piafa de consum §/ concomitent cu aceasta cresc polentialele pericole pentry
séndtatea lor,

fillor alimentare in perioada sarbatorilor de iama,

Masurile stabilite pentru perioada premergatoare sarbétorilor de iarnd 2018 sunt:

In scopul prevenirii aparitiei unor episoade de loxiinfectie alimentara, in perioada
30.11.2018-24.12.2018 si 27, 12.2018-07.01.2019, Directi f
Alimentelor Olt, a demarat actiuni de Supraveghere si control in pietele agroalimentare, abatoare,

y

laboratoare de patiserie — cofetarie, unitati de tip hj
Exista echipe care vor efectua controale in trafic pentru verificarea mijfloacelor de
Iransport a porcinelor vii . Totodata, vor fi verificate in trafic s mijloacele auto proprietate
personala, in vederea verificarif miscarii porcinelor vii, provenite din gospodariile populatiei situate
in zonele afectate, precum si a carnii proaspete de porc destinate consumului propriu.
In perioada mentionata, este asigurata permanenta la nivelul Circumscriptiilor Sanitare
Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor Oficiale » Inclusiv in zilele de sambata sj duminica,

pentru efectuarea examenelor trichineloscopice.
In vederea efectusrii examenului trichineloscopic, proprietarii porcinelor sacrificate in
[ pentru efectuarea examenului trichineloscopic cu cartea de

din Baza Nationals de Date §i urmatoarele probe de came cu greufatea de aproximativ 200g.
Pentru examinare, camea trobuie sa provina din urmatoarele zone anatomice:
~ pifierii diafragmatici — 2 formatiuni musculare fusiforme, in forma literei V, care se
gésesc Intre ficat i pulmon;
: In situatia in care proba de P
urmétoarele formatiuni musculare:
— diafragma - porfiunea musculo-tendinoaséd care separd cavitatea abdominals de
cavitatea foracica i care, de reguld, rdméne prins§ pe fafa interné a coastoelor:
— Mmusculatura intercostald — doud coaste nedesfacute in lungime de circa 10 cm;

— baza limbij:

ilieri diafragmatici este insuficientd, aceasta se va completa cu
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- muschii cefei:
Recomandata este proba de muschi pilieri, fiind o zona de localizare a parazitului

Trichinella spiralis.
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pozitive de trichineloza depistate in aceste centre se va face la

Laboratorul Sanitar Veterinar §i pentru Siguranta Alimentelor Ojf » prin mefoda digestiei artificiale,
oscopica prin metoda directa se efectueza contracost, tariful pentru
8, este de 10,71 lei cu TVA.

efectueaza examen lrichineloscopic.
Pentru a evita riscul de imbolnavire in urma consumului de
porc numai din unitati

consumatornilor sa inteleaga si sa respecte masura de a cumpara camne de
autorizate/inregisirate sanitar Velerinar, aflate sub permanenta Supraveghere a medicilor

veferinari.

In cazul camii provenite de Ia porcii crescuti si sacrificati in gospodariile proprii, este
obligatorie efectuarea examenul trichineloscopic, fiind interzisa comercializarea acestéia catre alte
' priu ). In timpul transportului aceste

persoane ( carnea va f utilizata numai pentru consum pro

produse vor fi insotite de formularul F3 emis de medicul de libera practica din localitatea de
origine.

carne de porec, recomandam

locuri neautorizate sanitar veterinar, sau care
inclusiv examenul pentry identificarea Trichinella Spp.).

Este bine de stiut ca, in cazul unui rezultat pozitiv, proprietarii pot fi despagubiti, conform
H.G.1214/07.1 0.2009, cu modificarile si completarile ulterioare, numai dupa confirmarea
parazitului Trichinelia spiralis in carne, prin emiterea buletinului de analiza de catre Laboratorul
Sanitar Veterinar si pentru Siguranta Alimentelor, in baza prezentarii miflocului de identificare al
animalului ( crotalie ).

Beneficiaza de despagubiri, potrivit legii, persoanele juridice si persoanele fizice proprietare

Recomandiri DSVSA pentru perioada sarbitorilor de iarnj-

iamé cénd, in mod traditional, creste consumul de produse

In apropierea sérbatorilor de
produse alimentare numai din unitati

alimentare, A.N.S.V.SA, recomanda cetdtenilor s§ cumpere
sau spafii autorizate sanitar veterinar.




Aceasta inseamna ca, atéf camea cat §/ alte produse de origine animals say non-animals
au fost supuse controlului sanitar-veterinar §i pentru siguranfa alimentelor §/ nu constituie un

pericol pentru séndtatea publica.
Cumpérali came de porc, produse sau preparate obinute din aceasta, numai din locuri say
spalil autorizate gi supravegheate sanitar velerinar, care, prin programul de conirol implementat
Veferinare si pentru Siguranta Alimentelor,

de célre inspectorii Autoritélii Nafionale Sanitare
garanteazé cd aceslea provin din abatoare aulorizate, unde este asigurats asistenta sanitars

velerinard permanents.
In cazul n care cetdfenii doresc s§ achizifioneze produse alimentare care se
comercializeaza in cadrul unor lérguri organizate in aceasts pericads, sau din piefe, trebuie s3 fie

atenfi la cateva aspecte:
— existenfa si functionarea vitrinelor frigonifice in care sunt expuse alimentele de origine

animala;
— integritatea ambalajelor, care trebuie sd asigure protectlie pe timpul transportului,
depozitérii si comercializérii:
~ eflichefarea produselor alimentare, cu date referitoare Ia
acestuia, condifiile de pastrare, data obfinerii dupa caz, termenul de vala,

tipul produsului, originea
bilitate etc,

producdtorului, sortimentul de produs,
cutia de plastic sau putina pentru branzeturi

Este recomandat ca oudle si alte produse alimentare care se consums in mod traditional in
aceasld perioads, cum sunt: cozonacii, préjiturile, Iegumele de sezon elc., s& fie achizifionate din
spafii amenajate si autorizate aflate sup controlul personalului de specialitate.

De asemenea, inainte de achizifionarea alimentelor de origine animald, din locur
specializate In acest sens, asigurafi-vé cé vénzstorul este echipat corespunzétor, poart halat de
protecie si bonetd, iar manipularea alimentsior neambalate o realizeazéd cu méinile acoperite de
ménugi curale sau de unicd folosinta.

Sacrificarea porcului §i consumarea acestuia in familie, f&rd controlul sanitar veterinar al
sténii de sdnétate a animalului s/ a salubritstii camii obfinute, poate avea consecinte grave:

Dacé porcul este bolnav de trichinelozs sau de o alté boal3 infecfioass ( PPA), prin
vanzarea necontrolats riscafi sd imbolnaviti alli oameni sau alte animale, iar réspéndirea bolilor |a
animale sau om se pedepseste, conform legii.

Solicitati vizita medicului veterinar inainte de sacrificarea porcului, pentru a:

-verifica starea de sdnétate a animalului inainte de sacrificare;
-da sfaturi utile privind probele ce trebuie luate /a sacrificare §i analizele ce trebuie facute

pentru a nu va pune sénatatea in pericol;
-asoma porcul inaintea sacrificérii, a scuti animalul de suferintd si a respecta cerinfele de

bunéstare a animalelor
In situatia in care medicul veterinar constatd cd porcul dumneavoastrs este boinav de
ul camii. Veli fi despagubit de stat la

trichinelozé, nu riscali vénzarea, sacrificarea si consum
imalului, numai dacé acesta este identificat si inregistrat.

valoarea de piata a an
Nu consumali camnea gi nu o preparafi, pané nu obfinefi de la medicul velerinar rezultatul
al negativ. Recomandarea este valabild si pentry

examinani pentru Trichinella Spp., cu rezult;
camea obfinutad de la porcii mistreti pentru care examenul trichineloscopic se face prin mefoda

digestiei artificiale numai fa LSVSA O}t..




Examinarea camii provenite de Ia porcii sacrificafi in vederea depistsri trichinelozej este

obligatorie.
Comercializarea cdmii de porc neexpertizald sanitar veterinar Si
alimentelor se sancfioneazé cu amenzi cuprinse intre 20.000 si 40.000 de e/,
Dacéa cel care a cumpérat porcul este verificat in trafic de autoritati si nu prezints
umentele sanitare veterinare necesare, cumpérédtorul, dar §i vanzatorul sunt pasibili de
sancliuni, iar animalele sunt confiscate §f ucise férs a se ofeni despéagubiri,
Este interzis§ sacrificarea porcilor §/ comercializarea cémii in térgurile de animale §iin

vecindtatea acestora!
Este interzis§ vénzarea si/sau cumpérarea porcilor vii, la “samsari”. in locuri neaprobate

sanitar veterinar !

pentru siguran{a

Controalele oficiale in piefele agroalimentare, abatoare, unitati de procesare sj depozitare
a alimentelor de origine animala, in targurile de animale, precum si in unitatile de vanzare cu
amanuntul (carmangerii, macelarii, unitati de alimentatie publica, laboratoare de paliserie —
cofetarie, unitati de tip hipermarket/supermarket, magazine alimentare) urmaresc in principal ,

urmatoarele aspecte:
- condifiile sanitare veterinare de functionare a unitatilor care comercializeazd produse
, care au fost autonzate/inregistrate sanitar velerinar,

alimentare de origine animals si nonanimala
are;

precum si a mijloacelor de transport al produselor aliment.

- starea de intrefinere gi igiens a obiectivului, a echipamentelor

sunt folosite pentru prepararea, expunerea si servirea alimentelor;
entare de origine animals si nonanimala;

- condiiile de depozitare a produseior alim

- provenienta alimentelor de origine animals si nonanimala sau care coniin produse de
origine animald, a modului in care sunt manipulate $i expuse la vénzare; prezen{a, dupé caz, a
vitrinelor frigorifice care s& mentind o temperaturs corespunzétoare gi care sé evife contaminarea

produselor;

- cerinfele refenitoare la marcarea cdmii §i identificarea produselor de origine animald si
nonanimala, in special prezenfa marcii de sénatate pe carcasele, semicarcasele si sferturile de
caracase provenite de la porcine si bovine §i existen{a, dup# caz, a certificatulyi de sidndatate

pentru carne;

- cerinfele referitoare la marcarea produseior de origine animala;

- cerinfele referitoare la etichetarea produselor de origine animals;

-asigurarea sursei de apa potabild, necesard pentru prepararea alimentelor, cét si pentru
mentinerea stgrii de igiend, in obiectiv (conirolul potabilitdtii apei, buletine de analiza, efc);

- respeclarea condififlor de sanéatate §i igiend a personalului care manipuleazé si serveste
alimentele (igienizarea frecventd a méinilor in timpul lucrului, existenta halatelor si bonetelor de
culoare deschisd, existenta cametelor de séndlate sau a fiselor de apfitudine, efc), existenta
spaldtoarelor de méini dotate corespunzator;

- existen{a programului de autocontrol, precum si a programului de dezinfectie, dezinsectie
§i deratizare gi a modului in care sunt indeplinite si consemnate actiunile DDD;

- 8vacuarea rapidd a degeurilor si subproduselor rezultate, precum si depozitarea aceslora

astfel incét s& nu constituie o surss de contaminare;

- respectarea modului in care se efectueazs servirea alimentelor, in recipienfi igienizafi
corespunzétor sau in recipienti de unica folosinta,

- Intocmirea evidentelor gi inregistrarilor privind intrarilefiesirile de produse alimentare de
in scopul stabilirii trasabilitéfii, (evidente privind fumnizoni, categorii
cantitatea, termenul de valabilitate §i alte date de identificare &

$i ustensilelor de lucry care

origine animald i nonanimals,
de produse, data receplionani,
produselor);




- asigurarea igienei §i protecfiei pe timpul transportului sau distributiei ia alte adrese pe

baza de comands, cu mijloace de transport dotate corespunzator;
pe principiile HACCP si aplicarea acestora, proportional cu

- existenta procedurilor bazate
iectivele controlate (art.5 Regulamentul CE nr. 852/2004).

natura gi dimensiunile unitatilor in ob
- condifiile de funcfionare a unitstilor Inregistrate sanitar veterinar din sectoru/ alimentatiei

publice, a pensiunilor agroturistice, unde se vor organiza mese festive, precum si a pietelor
agroalimentare In care se comercializeazs produse de origine animald;

- interzicerea tdierii animalelor in scopul comercializdrii camii sau a produselor rezultate
pentru consum public, In alte locuri sau spafii, decét cele autorizate sanitar veterinar;

- interzicerea comercializérii produselor de origine animald in alte locuri decét cele
autorizate/ inregistrate sanitar veterinar:

- aplicarea dispozifiilor privind sacrificarea porcilor provenifi din gospodsriile populatiei in
abaloarele autorizate sanitar velerinar, unde sunt efectuate controale velerinare ale animalelor vii
§/ @ cdmii provenite de la acestea, in conformitate cu prevederile legale privind conditiile sanitar-
veferinare care trebuie respectate Ia migcarea suinelor vii pe teritoriul Romaniei.

In toate pietele agroalimentare si in alte locuri amenajate §i autorizate in care vor fi
valorificate produse de origine animald si nonanimala (in special lapte,oua), se va asigura
necesarul de personal sanitar veterinar §/ permanenta acestuia, inclusiv in zilele de sémpats §i
duminicd ( luni-vineri 8,30-18: sambata 7,30-16; duminica 7,30-14) si se vor urmari:

1. Oud si produse din oud destinate consumului uman

- identificarea si monitorizarea tuturor producatorilor §i comerciantilor care valorificg ous

producétoare gi a centrelor de ambalare ousd;

peniru consum uman §i a tuturor fermelor
sportul oudlor, care trebuie efectuate numai in mijloace

- verificarea condifiilor privind tran
si suspendarea aulorizarii sanitare veterinare pentru mifloacele

auto autorizale sanitar veterinar
de transport care nu indeplinesc condifiile sanitare veterinare;

- verificarea depozitdrii si comercializérii oudlor si inferzicerea desfasurarni activitatii in
spaii improvizate, in care nu este asigurats temperatura i starea de igiend corespunzétoare;

- interZicerea comercializgrii oudlor care nu provin din centre de ambalare oud aultorizate
in conformitate cu prevederile Regulamentului (CE) nr. 589/2008 de stabilire a normelor de
aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 cu privire la standardele de comercializare

aplicabile oudlor;

- efectuarea examenului ovoscopic de cétre personalul veterinar din cadrul circumscriptiilor
sanitare velerinare si pentru siguranta alimentelor pentru oudle valorificate de cétre producétorii
particulari, precum i verificarea modului in care sunt indeplinite conditiile de desfacere a

acestora in piefele agroalimentare;
- interzicerea comercializarii ousdlor cu coaja crapatéd sau lovitd, retragerea de la vanzare a

acestora gi dirjfarea pentru valorificare in scopuri tehnice, confiscarea sau distrugerea acestora;
- verificarea modului in care sunt marcate oudle, conform prevederilor Regulamentului (CE)

nr.589/2008 privind regimul de comercializare a oudlor.

2. Lapte si produse din lapte

Comercializarea laptelui $i a brénzeturilor in piefele agroalimentare si térquri, de cétre
producatorii agricoli, se realizeazd in baza documentslor de Inregistrare sanitard veterinars,
eliberate de cétre DSVSA judefene, conform prevederilor Ordinufui ANSVSA nr.111/2008.

Laptele crud destinat véanzéni directe catre consumatorul final, sau prelucrérii in brénzeturi
lrebuie s& proving numai de la animale sénétoase, care nu sufers de boli ce pot fi transmise la om
prin intermediul laptelui,

Producatorii care vénd direct lapte crud cétre consumatorul final in piele trebuie s& deting
fise de sanélate, care s§ alesle starea de sindtate a animalelor de la care a fost oblinut laptele,

completate de cétre medicii veterinari din localitétile de origine.
Brénzeturile destinate comercializérii directe cétre consumatorul final de cétre producétorii

agricoli, pot i expuse la vénzare, in spatiife special amenajate in piete agroalimentare §i tdrgun, in




vitrine destinate acestui scop, in recipiente (tavi) confectionate din materiale necorodabile, ugor de
curdtet si igienizat (plastic, ceramica, efc).
Brénzeturile trebuie protejate corespunzator impotriva contamindrii pe durata transportului
§i a expunerij la vénzare cétre consumatorul final (de exemplu: in recipiente din material plastic,
pungi din plastic incolore, etc). Sunt permise transportul §i pastrarea in vederea vénzérii directe
catre consumatorul final a brénzeturilor, in recipiente confectionate traditional din lemn (putini), cu
conditia c& acestea s3 fie curate si identificate corespunzator, pentru prevenirea contaminérii si
asigurarea frasabilitdtii produselor.
al in piefele agroalimentare gj térgun, a

Comercializarea directs catre consumatorul fin
a face numai in ambalaje de desfacere

brénzeturilor obtinute de producétorii agricoli, se v
corespunzatoare de unica folosinid (pungi de plastic alimentare, hértie ceratd alimentars, efc.),
nizate corespunzétor.

sau alte tipuri de recipiente curétate $§i igie

In vederea asigurérii trasabilitatii branzeturilor comercializate cétre consumatorul final,
acestea trebuje si fie insofite de informafii scrise din partea producstorului, care s& confing
mentiuni referitoare la denumirea produsului numele producétorului, locul producerii data

obtinerii, elc.
n acest sens, se pot utiliza metode diferite de etichetare, cum ar fi-
- aplicarea pe ambalajul de transport sau desfacere a unor elichete adezive;

- utilizarea de pungi imprimate;

- afisarea, In momentul expunerii la vanzare $§i pe toatd perioada comercializdrii a unor
informatii inscrise pe téblite si/sau panouri aplicate deasupra sau in dreptul produsului prezentat.

Laptele §i brénzeturile obfinute de cétre producétorii agricoli trebuie sé& fie sigure pentru
sdndtatea consumatorilor §i s& nu confind germeni palogeni care s& producd toxiinfectii

alimentare la om.
uré supravegherea piefelor agroalimentare vor verifica

Medicii veterinari oficiali care asig
modul in care sunt respectate conditile sanitare velerinare pentru transportul, depozitarea si
comercializarea laptelui gi a brénzeturilor obfinute de producétorii agricoli.

3. Alte produse sau alimente de origine animalé si nonanimala
urd supravegherea sanitard veterinars a piejelor

Medicii velerinari oficiali care asig
agroalimentare, In care producétorii particulari expun spre vénzare produse sau alimente de
origine animald si nonanimala, vor interzice comercializarea produselor care nu sunt Insotite de
documente care sé ateste provenienfa acestora g/ a alimentelor care, in urma controlului sanitar

veterinar, au fost declarale necorespunzétoars.
Se va interzice comercializarea produselor §i a alimentelor de origine animals si

nonanimala in spatii improvizate, nesupuse controlului sanitar veterinar, sau in sistem de vénzare

stradal, in care nu este asigurats o lemperaturd §i o stare de igiend corespunzétoare.
care se efecfueazd certificarea §i marcarea

De asemenea, se va verifica modul in
revederile Ordinului ANSVSA nr. 10/2008.

produselor de origine animala, avénd in vedere p.
n cazul in care, in unma controalelor efectuate sunt identificate neconcordante intre datele

I
inscrise in documentele insotitoare obligatorii i produs, precum gi in cazul in care exista orice
consumatoriior, datorat manipuldrii firg

suspiciune de aparifie a unui risc pentry sdnitatea
respectarea condifilor de igiend, se va dispune recoltarea de probe in cadrul programului
inar, pentru efectuarea analizelor de laborator, in

actiunifor strategice in domeniul sanitar veter,
i stabilifi in Regulamentul (CE) nr. 2073/2005.
animala si nonanimala care nu se incadreaza in

vederea determinani parametrilor microbiologic:
legisiatia in vigoare vor fi retrase de pe piald si vor
H.G. 984/2005 privind sanctionarea abaterilor de

Toate produsele alimentare de origine
parametrii de siguraniad alimentars prevazuti de

d caz, mésura suspendarii activitdtii obiectivului
e.

fi aplicate amenzi in conformitate cu prevederile
la legislatia sanitard veterinars, precum §i, dup
respectiv, péné la remedjersa tuturor deficienfelor constatat
upra modului in care sunt respectate conditiile sanitare

O atentie deosebil se va acorda as
dic de autonitéfile locale in vederea comercializérii

veterinare in térgurile organizate perio
produselor alimentare de origine animald si nonanimala traditionale.




In cazul in care, cu ocazia controalelor oficiale sunt identificate neconformitati, se vor
dispune aplicarea de méasuri in conformitate cu prevederile legisiatiei sanitare veterinare §i pentru
siguranta alimentelor in vigoare, respecliv retragerea/confiscarea produselor alimentare,
sanctionarea contravenionals, suspendarea sau interzicerea aclivitétii unitatilor, impunerea unor

masuri urgente de igienizare a spaliilor §/ locunilor respective efc.
Totodata DSVSA Olt atunci cénd este cazul, in vederea apararii sa@natatii publice, va
§i judetean (Prefectura, Consiliu Judelean,

colabora cu alte autoritdfi competente de la nivel local
Primarii efc), dar i cu structurile Ministerului Administratiei i Intemelor pentru efectuarea de
controale comune in aceastd perioads.

Conducerea DSVSA Off a inftiat o campanie de informare prin mass media locals asupra
importantei pe care o reprezints:

- efectuarea examenului trichineloscopic asupra cdmii rezultate din sacrificari pentru
consum propriu, din gospodariile populaiei, precum §! a cumpérérii de came si produse de onigine
animald obtinute numai in unitsfi autorizate/inregistrate sanitar veterinar:

- fiscul major de imboindvire de trichinelozd la care se supun consumaforii care
achizifioneazd si consuméd came de porc comercializats clandestin, provenitd din surse

necunoscute sau care nu a fost supusé controlului sanitar velerinar;
DSVSA Ol recomanda populatiei sa tina cont de o serie de Sfaturi pentru
revenirea trichinelozei, boala care, netratata, poaie fi chiar mortala.
la om prin consumul de

Trichineloza este o boala parazitara, transmisibila de Ja animale
carne sau preparate din carne Infestate cu parazitul Trichinella spiralis, ce are

dimensiuni foarte mici, fiind vizibil numai la microscop.
Cele mai mulfe cazuri de trichineloza la om apar in perioada sarbatorifor de iarna, cand, in
in gospodariile proprii sau cumparati din

mod ltraditional, se taie un numar mare de porcl crescuti
targuri, In tara noastra, trichineloza a fost diagnosticata la porcul domestic, la mistreti si alte

animale.
Carnea infestata cu Trichinella Spiralis arata ca o carne normala, fapt care ii duce in
eroare atat pe proprietari, cat si pe unii cumparatori de ocazie. in cazul taierii porcifor in
gospodarie, pentru consum familial, pentru a ne apara de trichineloza este imperios necesar ca
probe recoltate din pilierii diafragmei, in cantitate de 30-40 grame, sa fie prezentate pentru
examen trichineloscopic la medicul veterinar competent teriforial. in cazul in care in mod
accidental, muschii pilieri diafragmatici au fost indepartati in timpul eviscerarii se va recolta proba
din portiunea musculara radiara a diafragmei sau din muschii intercosiafi.

Facem precizarea ca daca proba este recoltata din alte regiuni anatomice, rezultatul
examenului trichineloscopic este neconcludent. Probele ambalate si individualizate corespunzator,
insotite de crotalia auriculara se prezinta pentru examinare de calre proprietar, cu actul de

identitate, la cel mai apropiat cabinet medical veterinar.
Pana la primirea rezultatului sa nu se consume carne sau preparate in stare cruda

(coada,urechi, compozitie de crnati), fiindca exista un prim risc de infestare.
Dupa consumarea carnii infestate cu Trichinella spiralis pot aparea, in mod progresly,

dureri abdominale, diaree, fobra, dureri de cap, musculare si
picioarelor, ameteli, respiratie grea, eruptii pe piele,

articulare, umflarea pleoapelor, capului si
tulburari cardiace, oboseala accentuata.,
In contextul normelor sanitare veterinare si entru _siquranta _alimentelor, populatia

consumatoare de produse alimentare specifice _acestei perioade, este responsabila sa se

protejeze prin:
-achizitionarea alimentelor specifice postului si sarbatorilor de farna numaj din spatii
za, prin examen de specialitate, calitatea si

sau unitati inregistrate sanitar velerinar, care garantea.
salubritatea acestora, evitand comertul "stradal™




-citirea cu atentie a instructiunifor de pe etichetele produselor alimentare, care in mod
obligatoriu trebuie sa contina informatii privind elementele componente, modul de pastrare,

preparare corecta si termenul de valabilitate;
-pastrarea corecta a alimentelor in frigider, in spatii uscate Ia temperaturi optime, dupa

caz
destinate prepararii

- paslrarea in conditii de maxima igiena a tuturor suprafetelor
alimentelor (mese, blaturi,vesela, etc);

-folosirea la prepararea alimentelor numai a apei potabile;
-spalarea atenta a fructelor, a zarzavaturilor si verdeturilor folosite in retetele culinare

sau cand acestea se consuma crude;
-Spalarea atenta a mainilor inainte de prepararea alimentelor si inainte de fiecare

masa;
-asigurarea conditijlor de protectie necesare evitarii oricarui contact intre alimentele

destinate consumului si insecte sau alfe animale;
-gestionarea corecta a resturilor menajere.

PENTRU SESIZARI/ RECLAMATI IN DOMENIUL SIGURANTEI ALIMENTELOR, SE

POATE APELA NUMARELE DE TELEFON : 0372753837/0788133164.
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